
Suppen & Vor s p e i s e n  – s o up s  & s t a r t e r s  
 

Frittatensuppe 
Bouillon with shredded pancake 

€   7,80 

 

Knoblauchcremesuppe 
Garlic-cream soup 

€   8,90 

 

Rindssuppe mit Kaspressknödel 
Clear soup of beef with cheese dumpling 

€   8,90 

 

Gegrillter Camembert mit Zweigelt Cranberries, Rucola Hibiskus-Glacé und Knoblauchbrot 
Grilled Camembert with red wine cranberries, rocket, hibiscus glaze and garlic bread 

€ 16,50 

 

Burrata, Tomaten, Rucola, Balsamicoperlen, Pesto, Tomatenflocken & Brot 

Burrata, tomatoes, rocket, balsamico pearls, pesto, tomato flakes & bread 

€ 17,90 

Beef Tartar pikant 

Wachtelei, Senfkaviar, Trüffelmayonnaise, Hawaii-Lava Salz & Brot 
Spicy Beef Tartar, quail egg, mustard caviar, truffle mayonnaise, Hawaiian black salt 

 
 

€ 24,00 

Knack f r i s c h e  Sal a t e  – f r e s h  s a l a d s  
 

Kleiner Gemischter Salat 
Small salad bowl 

€ 8,50 

 

Knoblauchbrot (2 Stück) 
Garlic bread (2pieces) 

€ 8,00 

 

Wintersalat 
Blattsalat, gegrillter Halloumi Käse, Kichererbsen, Pinienkerne & Joghurt Dressing 
Salad with grilled Halloumi cheese, strawberry´s, chickpeas, pine nuts and yoghurt dressing 

€ 20,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

Pas ta  und  Mehr  –  pa s ta  and mo r e  
 

Hausgemachte Trüffelpasta mit Trüffelrahmcreme, Grana Padano & Rucola 
Homemade pasta with truffle cream, grana Padano and rocket 

€ 24,90 

 

Zillertaler Käsespätzle mit Röstzwiebeln  

Cheese noodles Ziller Valley Style with roasted onions 

€ 18,50 

 

Tiroler Tris   

Spinatknödel, Schlutzkrapfen & Käsenocken mit brauner Butter, Parmesan & Röstzwiebeln 

Tyrolean trio – spinach dumplings, tyrolean ravioli filled with spinach, cheese dumplings on 
brown butter, parmesan and roasted onions 

 

€ 21,50 

 

Schupfnudelpfanne mit Gemüse & Bärlauchpesto 
Potato noodles, vegetables & wild garlic pesto 
 

€ 22,90 

 

 

Fisch  –  f i s h  d i s h e s  
 

Gebratenes Forellenfilet 
mit zerlassener Kräuterbutter, Petersilienkartoffeln und Blattsalat   
Roasted trout fillet on melted herb butter, parsley potatoes and side green salad            

€ 28,90 

 

Doraden Filet mit Parmesan-Risotto und Sauce Béarnaise  
Sea bream fillet with parmesan risotto and sauce béarnaise 
 

€ 31,50 

 

Riesengarnelen auf Trüffelpolenta mit geräuchertem Chili-Öl  
Grilled black tiger prawns on truffle polenta with smoked chili oil  
 

€ 30,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Immer  w i e de r  gu t  –  a lway s  a  go o d i d e a  
 
Wienerschnitzel (Freilandschwein aus Österreich) mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren  
Wienerschnitzel (pork) with parsley potatoes and cranberries  

 
€ 23,50 

 

Cordon Bleu (Freilandschwein aus Österreich) mit Pommes frites & Preiselbeeren  
Cordon bleu (pork) with french fries 

€ 26,90 

 

Berg&Tal Burger 100% premium beef from Austria 

Rindfleisch, hausgemachte Burger-Sauce, Speck, Cheddar Käse,  
Tomate, Salat, knusprige Zwiebel, Pommes & Dip 
Beef, homemade burger sauce, bacon, cheddar cheese,  
tomato, green salad, crispy onions, fries & Dip 
 

€ 25,90 
 

Grillteller  
Gegrilltes vom Schwein, Rind und Pute mit Pommes frites, Kräuterbutter und Pfannengemüse 
Mixed Grill (pork, beef and turkey with french fries, herb butter and pan-fried veggies) 

 

€ 32,00 

Zwiebelrostbraten, mit Rosmarin-Kartoffeln und Speckbohnen 

Tyrolean roast beef in onion sauce and rosemary potatoes and bacon beans 

 
  

€ 33,00 

Berglamm-Koteletts mit Bergkräuterrisotto, Speckbohnen & Knoblauchjus 
Lamb on mountain herbs risotto, bacon beans and garlic juice 

 
€ 35,90 

Filetsteak (250 gr) mit Grenaille Kartoffeln, Pfefferrahmsauce & Kräuterbutter 
Filet steak with grenaille potatoes, pepper sauce and herb butter 
 

€ 49,90 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

s ü ß  und  v e r f üh r e r i s c h  -  swe e t  a nd tamp t i n g  

 

Affogato al Caffé  

Espresso with vanilla ice cream  

€   6,50 

 

Winter Tiramisu im Glas 

Winter Tiramisu 

€   9,50 

 

Lebkuchen-Panna Cotta mit Glühweinkirschen 

Gingerbread panna cotta with mulled wine cherries 
 

€   9,50 

Apfelstrudel mit Sahne und Vanillesauce 

Apple strudel with vanilla sauce and cream  

€   9,70 

Hot Brownie mit Vanilleeis, Schokosauce, Mandelsplitter und Sahne  

Hot Chocolate Brownie, vanilla ice cream, chocolate sauce, almonds and whipped cream 
€ 11,50 

  

  

 

 

#bergtalmayrhofen 


